Suppen

31
30

41
4

Hausgemachte Soljanka mit Sahnehaube "in der Suppentasse”
Hausgemachte Soljanka mit Sahnehaube "in der Terrine"

Gemiisesuppe mit Eierstich in der Suppentasse
Gemiisesuppe mit Eierstich in der Terrine

Fiir Vegetarier

9

Knusprige Kartoffelschiffchen, mit Kriuterfrischkdse gefiillt
dazu bunter Salatteller mit J oghurt-Kriuter-Dressing

Gefliigelgerichte

17 Zartes paniertes Hihnchenbrustschnitzel
mit Kaisergemiise, Sauce Hollandaise & Kartoffelkroketten
48  Salatteller '"Blau-Weif} Freyburg"
Bunter Salat mit Gurke, Paprika, Tomate und
Hihnchenstreifen dazu Blaubeer-Dressing
Flammkuchen
50 "Der Original-Elsédsser"
mit magerem Schinkenspeck, Zwiebeln, mit Kése gratiniert
52  "Der Freyburger" (Rucola jahreszeitlich nicht immer vorrétig)
Thiiringer Schinken auf Tomatensofe mit frischem Rucola
533 "Der Vegetarische"

mit Tomaten, Paprika, roten Zwiebelringen, mit Kése gratiniert

Beilagenwechsel:
Schnitzel gern auch glutenfrei

Zusatzstoffe : 1-mit Farbsioff 2-mit Konservierungssioffen; 3-mit Antiox idationsmittel; 4-mit Gesclmacksverstdrker

5- geschwefelt; 6 mit Pokelsalz, 7- Siiftungsmittel; 9 coffeinhaltig

Allergene Stoffe: a-Glu tenhaltiges Getreide; b-Krebstiere

e -Erdniisse & daraus gewonnene Erzeugnissé; f -Sojabohnen &

daraus gewonnene Erzeugnisse; g-Milch & daraus gewonnene Erzeugnissé

h-Schalenfriichte; i-Sellerie & daraus gewonrncne Erzeugnisse; j- Senf & daraus gewonnene Erzeugnisse; n-Weichtiere & de

a,6,8

a,¢,8
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C7g

5,a,c,h,i

aig

6,2,8
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& daraus gewonnene Erzeugnisse; ¢-Eier, d -Fische & daraus gewonnene Erzeugnisse

1raus gewonnene Erzeug.



Schnitzelgerichte

14 Knuspriges Schnitzel vom Schwein

mit Pommes frites und Salatbeilage a,c,8

15 Knuspriges Schnitzel vom Schwein
mit frischen Rahmchampignons & Kartoffelkroketten 2,08

16 Knuspriges Schnitzel vom Schwein

mit Kaisergemiise & Klofe "Thiiringer Art" 5a,ch,i

Aus dem Ofen

43 " Jagergliick"
deftiger Hirschbraten mit Preiselbeerbirne
an Apfelrotkohl und Klofe "Thiiringer Art"

22 "Beschwipster Winzerbraten"

vom saftigen Schweinenacken mit feiner Trauben-Rotweinsofe,

Kaisergemiise & K16Re "Thiiringer Art" 2,3,5,2,1],8

Fischgerichte

42  "Tilapiafilet"
gebratenes paniertes Buntbarschfilet

mit Kaisergemiise, Sauce Hollandaise & 2,3,0,8i
Petersilienkartoffeln

18 Matjesfilet nach '"Hausfrauenart"
eingelegtes Matjesfilet und roten Zwiebelringen

an Petersilienkartoffeln und feiner Apfelsahnesofie 2,81



